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FICHA TECNICA
HARINA TIPO S

Definicion

Harina de trigo obtenida por molienda en molinos de cilindros, pro-
cedente de la mezcla de diferentes variedades de trigo, seco, sano
e industrialmente limpio. Ofrece masas manejables y fermentaciones
regulares en procesos estandar de panaderia.

Ingredientes
Trigo (no modificado genéticamente).

Aplicaciones

Panes de consumo diario, barras, panes blancos y procesos de fermen-
tacion corta o media.

Caracteristicas organolépticas

Caracteristicas reolégicas

Contenido en alérgenos

Alérgeno

Gluten**
Crustaceos
Huevos
Pescado
Cacahuetes
Soja
Leche y lactosa
Frutos secos
Apio
Mostaza
Sésamo
Sulfitos
Altramuces
Moluscos

* Puede contener trazas debido a contaminacién cruzada.

** Alto contenido en gluten al tratarse de un producto procedente

de la molienda de trigo. No apto para celiacos.

Envasado
Almacenamiento

Presencia Ausencia Trazas *

X

X X X

Estabilidad

OGM

Acondicionantes

X X XX

XXXX X X

Caracteristicas quimicas

Aspecto  Pulverulento, sin impurezas Humedad (%) < 15
Color Blanco Cenizas (%) < 0,60
Olor Caracteristico, sin olores extrafnos Proteina (%) > 10,50
Sabor Caracteristico, sin sabores extranos

Metales pesados

Tenacidad (P) 50—70 Plomo (Pb) < 0,2 mg/kg

Extensibilidad (L) 80— 110 Mercurio (Hg) < 0,2 mg/kg

Valor (W) 170 — 190 Cadmio (Cd) < 0,2 mg/kg
Microbiologia Micotoxinas

Aerobios meséfilos < 1.000.000 ufc/g Aflatoxina B1 < 2,0 pg/kg

E. Coli < 100 ufc/g Aflatoxinas totales < 4,0 pg/kg

Hongos y levaduras < 10.000 ufc/g Ocratoxina A (OTA) < 3,0 pg/kg

Salmonella Ausencia en 25 g Deoxinivalenol (DON) < 750 pg/kg
Zearalenona (ZEA) < 75 pg/kg

Otra informacion

Sacos de 5 kg, 10 kg y 25 kg
Temperatura ideal entre
0°C—25°C con el envase
intacto, en un lugar seco y
protegido de la luz solar
Conservacion en estado
6ptimo durante 90 dias si el
almacenamiento es correcto
No contiene ni ha sido
producido a partir de OGM
E341i
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