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FITXA TECNICA
GERMEN

Definicio
Part embrionaria del gra de blat separada durant la molta. Ric en
nutrients i greixos naturals.

Ingredients

Blat (no modificat genéticament).

Aplicacions
Enriquiment nutricional, fleca saludable i industria alimentaria.
Caracteristiques organoléptiques Caracteristiques quimiques
Aspecte Particules fines o granulades Humitat (%) <15
Color Groc daurat caracteristic Cendres (%) < 5,00
Olor Caracteristic, sense olors estranyes Fibra (%) > 11,00
Sabor Caracteristic, sense sabors estranys
Microbiologia Micotoxines
Aerobis mesofils < 1.000.000 ufc/g Aflatoxina B1 < 2,0 po’kg
E. Coli < 100 ufc/g Aflatoxines totals < 4,0 ug’kg
Fongs i llevats < 10.000 ufc/g Ocratoxina A (OTA) < 3,0 yg/kg
Salmonel-la Absénciaen 25 g Deoxinivalenol (DON) < 750 ug/kg
Zearalenona (ZEA) < 75 ug/kg
Contingut en al-lergens Altres informacions
Al-lergen Preséncia Abséncia Traces*  Envasat Sacs de 5, 1025 kg
Gluten™ X Emmagatzematge Temperatura ideal entre

02C—-25°C amb I'envas

gﬁ:sc § intacte, en un lloc sec i
Peix X N protegit de_lg llum solqr .
Cacauets X Estabilitat Conservacié en estat optim
Soja X durant 90 dies si

|_|ejt i lactosa X 'emmagatzematge és el
Fruit X correcte

ArLi" S secs X OGM No conté ni s’ha produit a
M%stassa X o partir de OGM

Sesam X Condicionants Lliure de condicionants
Sulfits X

Altramuces X

Mol-luscs X

* Pot contindre traces degut a la contaminacié creuada.
** Alt contingut en gluten en tractar-se d’un producte provinent de
la molturacié de blat. No apte per celiacs.
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